NRNERNK

VERGESSENE GARTEN

2021 [chamanch] Forelle

REBSORTEN

Gruner Veltliner | Frihroter Veltliner | Riesling

HERKUNFT

Vorwiegend stidliches Traisental | | Einfluss von den Ausldufern der Voralpen |
Tschernosem aus alteren, feinen und groben Schwemmmaterial | Kalkhaltiger Kulturrohboden aus
Loss Lehmiger Schluff | Zwischen 246 und 312 Hohenmeter

WEINBERGSARBEIT

Handwerk | Manuelle Entfernung von Doppeltrieben und Ausgeizen zur Beliiftung der Trauben |
Begriinung zwischen den Rebzeilen fir eine intakte Biodiversitat | Selektive Handlese obligatorisch

VINIFIZIERUNG

Handwerkliche Weine | Spontane Garung mit natiirlichen Hefen | 20% Beerenanteil | Malolaktische
Garung | 12 Monate im gebrauchten und neuem Eichenholzfass| Ungeschont | Unfiltriert abgefiillt |
Max. 60 mg/l Gesamtschwefel | Mind. 3 Monate Flaschenlagerung

ANALYSE

Alkohol 12,0 Vol. %
Restzucker 0,0 g/l
Saure 59¢g/l
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